
FARINA QUI VICINO
Idee, Impasti, Prodotti, Opportunità

QUANDO E DOVE

Mercoledì 4 Marzo 2026
dalle ore 14.30 alle ore 17.30

LAB di MINETTI 1980
Via dell’Artigianato 22, Osio Sotto (BG)

QUI VICINO - Il Pane di Bergamo
Dimostrazione e confronto tecnico

Un’occasione concreta per approfondire il 
progetto Qui Vicino, confrontarsi con altri 
professionisti e scoprire come valorizzare il 
proprio lavoro con una filiera locale, trasparente 
e sostenibile.

MANI IN PASTA - PROGRAMMA:

14.30 Accoglienza e breve introduzione del progetto QuiVicino
14.45 Dimostrazioni pratiche:

• Massimo Ferrandi - Gruppo Dirigente Aspan
Tecniche di impasto, formatura e cottura del Pane Fiore
Gestione della lievitazione, laminazione e sfogliatura per croissant artigianali

• Andrea Suardelli - Gruppo Dirigente Aspan
Realizzazione dell’impasto per pane da hamburger
Versatilità applicativa: bocconcini, pane in cassetta, trecce

• Francesco Casati - Gruppo Dirigente Aspan
Impasto, strutturazione e formatura del pan brioche in doppio formato
(cassetta e monoporzione da viaggio)
Tecniche di impasto, stesura e cottura della schiacciata

16.45 Confronto tecnico e approfondimenti
17.00 Valorizzazione commerciale del prodotto
17.30 Chiusura lavori

ISCRIZIONI ENTRO IL 2 MARZO
Scrivi a aspan@aspan.it

Oppure invia un messaggio WhatsApp  +39 3208879992

Un momento di crescita, scambio e aggiornamento, promosso da ASPAN Panificatori 
Bergamaschi, in collaborazione con Minetti 1980 e Molino Magri, con il supporto di 
Camera di Commercio di Bergamo e Confcommercio Bergamo.
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